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Sendo	
   2012	
   a	
   primeira	
   edição	
   do	
  AdF,	
   este	
   vinho	
   foi	
   feito	
   a	
   pensar	
   nos	
   consumidores	
  mais	
  
atentos	
   e	
   exigentes.	
   Engarrafaram-­‐se	
   777	
   garrafas.	
   Depois	
   de	
   uma	
   criteriosa	
   selecção	
   de	
  
barricas,	
  este	
  vinho	
  apresenta	
  uma	
  precisão	
  única.	
  
	
  Para	
   nós	
   os	
   melhores	
   vinhos	
   são	
   aqueles	
   que	
   melhor	
   conseguem	
   expressar	
   a	
   noção	
   de	
  
“Terroir”,	
  as	
  uvas	
  são	
  provenientes	
  de	
  solos	
  de	
  micaxisto,	
  de	
  vinhas	
  plantadas	
  em	
  altitudes	
  nas	
  
encostas	
  do	
  Vale	
  do	
  Douro,	
  o	
  caracter	
  mineral,	
  o	
  nervo,	
  a	
  intensidade	
  e	
  complexidade	
  são	
  as	
  
características	
   que	
   procurámos.	
   O	
   AdF	
   é	
   uma	
   forma	
   de	
   expressão	
   elegante	
   dos	
   brancos	
   do	
  
Douro.	
  

Vinificação	
  

O	
  ano	
  de	
  2012	
  ficou	
  registado	
  pela	
  falta	
  de	
  chuva	
  na	
  região	
  do	
  Douro.	
  Como	
  consequência,	
  o	
  
ciclo	
  vegetativo	
  da	
  vinha	
  começou,	
  em	
  média,	
  15	
  dias	
  mais	
  tarde	
  do	
  que	
  os	
  anos	
  anteriores.	
  
Por	
  outro	
   lado,	
  o	
   Inverno	
  de	
  2012	
   ficou	
  marcado	
  pelas	
  baixas	
   temperaturas,	
  o	
  que	
  permitiu	
  
um	
   crescimento	
   adequado	
   e	
   equilibrado	
   da	
   vegetação.	
   O	
   período	
   de	
  maturação	
   foi	
   menos	
  
quente	
  que	
  o	
  habitual	
  e	
  as	
  temperaturas	
  frescas	
  permitiram	
  que	
  as	
  uvas	
  apresentassem	
  uma	
  
boa	
  acidez	
  total,	
  factor	
  essencial	
  para	
  um	
  palato	
  fresco	
  e	
  equilibrado.	
  
Depois	
   de	
   um	
   transporte	
   refrigerado,	
   as	
   uvas	
   foram	
   seleccionadas	
   à	
   entrada	
   da	
   adega,	
  
seguindo-­‐se	
  uma	
  prensagem	
  delicada.	
  O	
  mosto	
   foi	
   decantado	
  durante	
   aproximadamente	
  24	
  
horas.	
  
A	
  fermentação	
  efectuou-­‐se	
  em	
  barricas	
  de	
  carvalho	
  francês,	
  na	
  presença	
  de	
  borras	
  finas,	
  mas	
  
sem	
   bâtonnage.	
   O	
   AdF	
   ficou	
   em	
   barrica	
   durante	
   10	
   meses	
   e	
   foi	
   engarrafado	
   no	
   dia	
   25	
   de	
  
Junho.	
  

Notas	
  de	
  Prova	
  

	
  O	
   AdF	
   apresenta-­‐se	
   cristalino	
   e	
   de	
   cor	
   amarelo	
   claro.	
  Muito	
   elegante,	
   este	
   vinho	
   tem	
   uma	
  
grande	
  complexidade	
  de	
  aromas,	
  prevalecendo	
  notas	
  de	
  fruta	
  branca	
  e	
  citrinos	
  acompanhado	
  
de	
  uma	
  grande	
  mineralidade.	
  
	
  Na	
   prova	
   é	
   profundo	
   e	
   complexo,	
   com	
   um	
   palato	
   de	
   frutas	
   de	
   caroço	
   e	
   citrinos,	
   no	
   qual	
  
sobressaem	
  notas	
  minerais	
  e	
  uma	
  grande	
  acidez	
  que	
  serve	
  de	
  suporte	
  à	
  grande	
  concentração	
  
resultante	
  de	
  vinhas	
  muito	
  velhas.	
  Ligeiras	
  notas	
  fumadas	
  indicam	
  a	
  fermentação	
  e	
  estágio	
  em	
  
barrica.	
  Com	
  um	
  equilíbrio	
  inigualável	
  este	
  vinho	
  tem	
  um	
  grande	
  potencial	
  de	
  envelhecimento.	
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